
Voici la recette des galettes de Christian.
 
Pour 1kg de galettes il faut, 1kg de farine de pâtisserie,1kg de sucre 
fin,1kg de beurre de laiterie (fairebel, boni, delhaize, etc), 16 gros œufs 
L, 2 sachets de sucre vanillé

pour commencer, séparer les jaunes d’œuf du blanc, mélanger la farine 
avec le sucre et les jaunes d’œuf puis incorporer les blancs d’œufs en 
neige et mélanger le tout doucement et puis laisser reposer pendant une 
nuit et ensuite les cuire, dans un bon fer à galettes

Bonne dégustation et à bientôt. et j’espère à une prochaine tournée de 
galettes de leur part.


